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Harmanl ilgesi konum olarak yol tizerinde oldugu i¢in asagidaki kelimelerle ifade edilir:
“Harmanli sehri sakininin seyahat etmeye ihtivaci yok; ciinkii diinya bu sehirden geciyor. “

Bélgenin spesifik cografi konumu, bdlgenin tarihini belirlemis.
Balkan yarimadasinin merkezi ve kuzey kisimlarina dogru “Girigi” tam da burada - Rodop ve Istranca daglari
arasindadir.

Bu bolge, Trak tarihinde ¢ok énemlidir.
Burada, Sakar ve Istranca bolgesinde m. 6. V. ylizyilda Edirne civarinda ilk Trak devleti kurulmustur.
Bu topraklarda bagcilik ve sarapgilik binlerce yil 6ncesi gelisim gortermistir. Sarap tanrisi Dionysos’un tapmaklarinm
birisi burada bulunuyormus. Bunun kanitlari, Bryastovo kéyii ve Kralevo koyii gibi, Voyvodovo koyii vakinlarinda da
m. 6. ['V. yiizyila ait el yapim1 eserler bulunmustur.

Bulgaristan’da asirlardan beri kokli tiziim bageihigi gelenekleri mevcuttur. Bu topraklarnn, giizel sarap irettigi Traklar
ve Roma Imparatorlugu devrinden beri bilinmektedir.

Trak mirasindan en ¢ok bulunan izler Harmanli sehri civarindadir, Bulgaristan’daki ikinci dolmen ise burada
bulunmustur. Binlerce Trak anitlarinin — mezarlar, tas tapinaklar, dolmenler, magaralar, kaleler vb. — bu kiiltiiriin
arastirmacilari ve sevenleri i¢in ¢ekici niteligi vardir.
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Sinirlar:

Haskovo’ya bagli olan Harmanli ilgesi, “Trakiyska Nizina” (Trakya Ovasi) adli Giiney Bagcilik Bolgesinde
bulunmaktadir. Bu “Trakiyska Nizina” adi, Yukar1 Trakya Ovasindan gelmektedir, bu da, Balkanlar'da sarap yapiminin
besigi sayilan tarihi-cografi Trakya Bolgesinin bir parcgasidir.

Biiyiik olan bu bélge, yeryiizii sekilleri ve iklim kosullarmdaki énemli farklihiklar nedeniyle ii¢ daha kiiclik parcaya
ayrilmustir. Yukar1 Trakya Ovasi dogal olarak Chirpan Tepeleri ve Dragoynovo Tepeleri arasinda Dogu ve Bati olmak
izere 2 kisma bolinmustiir. Bunlarin giiney kisminda ve gorkemli Rodop Daglarimin dogusunda Sakar Dag1 uzanmaktadir.

Bu dag, Dogu Rodop Dagi etekleri ile birlikte bagimsiz bir alan olarak tanimlanabilir. Dogu Yukari Trakya Ovasinin
siirlari Stara Zagora Ovasini ve Sliven Ovasini kapsar. Pazardzhik — Plovdiv Ovasi, Bat1 Yukar1 Trakya Ovasina dahildir,
giineyinde Rodop Dag1, kuzeyinde ise Sredna Gora bulunmaktadir. *Harita ile gdsterilmistir.
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Harmanli il¢esinin topraklari, Trakya Ovasmin ti¢iincii alt bolgesinde bulunmaktadir — Sakar Dagi ve Dogu Rodop
Dagi eteklerinde. Meri¢ Nehrinin asagi kisminin iki tarafina yerlesiktir. Bati tarafinda Rodop Dagi etekleri, dogu tarafinda
ise Sakar Dagi bulunmaktadir. Bu kismindaki araziler inanilmaz derecede cesitlidir ve giizel iiziim yetistirmek ic¢in
mitkemmeldir.
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1. Uretim

Ulkemizdeki iiziim bagciligi Harmanli ilgesi simirlarinda ve biitiin Sakar Dagi cevresindeki bolgede en yiiksek
derecede gelismektedir. %70 ve 80 arasindaki yerel niifus, esas ve ek faaliyet olarak tarimla ugrasmaktadir; bagcilik ise
esas tarmm sektorii olarak ortaya ¢ikmaktadir.

Bolgenin potansiyeli yabanci girisimciler igin de gizli kalmamistir. Harmanli bélgesine kaynak ve {iretim saglayan,
baska bolgelerden tireticiler de mevceuttur. Yeni tiziim baglariyla birlikte, burada, Balkanlar'daki en eski tiziim baglarindan
bazilar1 bulunmaktadir.

Giiney Sakar Dagi bolgesinde agirlikli olarak kirmizi saraplar igin tiziim yetistirilmektedir. Merlot bolgenin amblemi-
dir ve son on yilda diger Fransiz ¢esitleri de giderek daha basaril bir sekilde yetistirilmektedir — Syrah, Cabernet Franc ve
Cabernet Sauvignon, Bulgar cesitlerinden ise — Tamyanka (beyaz ¢esidi), Rubin ve Mavrud.

Harmanl bdlgesi i¢in alanlar ve cins cesitliliginin kapladigi araziler igin ayn istatistik tutulmadigindan dolayz,
asagidaki bilgiler Tarim ve Orman Bakanhginin istatistik raporundaki verilere dayanmaktadir (Uztim ve sarap {retimi -
hasat *2018).

Yukarida belirttigimiz gibi Harmanl ilgesi, Trakiyska Nizina’nin Gliney Bagcilik Bélgesinde bulunmaktadir.
Giiney Bagicilik Bolgesindeki bag alanlarin Bulgaristan'daki tiim alanlara g6re nispi payr % 33'tlir.
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Bulgaristan’da iiretilen her 3. sise sarap, Sakar Dag civarindaki iiziimlerden yapilmstir.

Bu bolgedeki hasat veren baglar 10.354 hektardir. Toplam Bulgaristan i¢in ise 31.320 hektardr. Ure‘glen tiziimlerin
nispi pay1 %3 1'dir. Ulkede {iretilen toplam 195.470 ton {iziim{in 60.762 tonu Giiney Orta bolgesindendir. Ulkede tiretilen
toplam tiziimlerin agirlikli pay1 sarap cesitlerindendir - 54.649 ton, sofralik ¢esitleri ise 6.113 tondur veya tiretilen {iziim-
lerin % 90" sarap yapimina yoneliktir.
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2. Uziim 2. Ureticileri ve Giizergahlar
Giizergah “Yaya Sarap Turu” ( 3 tesis )
Bu giizergahtaki tesisler:
Tesis 1 — Kosta Andreev 8, 6450 Harmanli; +359 88 888 7934
Tesis 2 - 41°55'29.9"N 25°55'11.7"E,; 6450 Harmanli, +359 88 856 6438
Tesis 3 — Kosta Andreev 3, 6450 Harmanli; +359 88 888 7934
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Giizergahin tarifi:

Harmanli'da kaliyor olsaniz ve ulasim aract olmasa bile, kolayca iki saraphane ziyaret edebilir ve geri kalanint bolgesel
sise sarap mahzeninde tadabilirsiniz. Her {i¢ tesis de birbirine yakin konumdadir.

I1k olarak Harmanli, ul. Kosta Andreev No 8 adresinde bulunan saraphaneye sapabilir ve Trakya tarihi ve geleneklerin-
den ilham alabilirsiniz. Burada, bir emegin meyvesini - modern teknolojiyi eski nesillerden kalan geleneklerle birlestirerek
yerel liziimlerden ayirt edici bir karaktere sahip, ufak boliimler halinde iiretildigini géreceksiniz.

Buradaki saraplarin her birini yapmak ig¢in, bolgedeki tamnmig tiziim yetistiricileri tarafindan (6zellikle Izvorovo ve
Kolarovo kéylerinin yakininda) yetistirilen iiziimler kullanilmaktadir. Bazi baglarin yasi kirk yildan fazladir, bu da, genelde
el emegi ile klasik teknolojilere gore tiretilen saraplarin ayirt edici karakterini saglar.

Saraphane, yeni insa edilen Maritsa otoyolunun yaninda ve antik Roma yolu Via Diagonalis’ten sadece sekiz kilometre
uzaklikta bulunmaktadir.

Burada Syrah, Cabernet Franc, Malbec, Tamyanka'dan tek gesit saraplarin yam sira kiraz figilarinda yillandirilan
Cabernet Sauvignon deneme sarabini tadabilirsiniz.
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Ikinci saraphane, birincisinden sadece 200 metre uzaklhktadir. Orada, 50 yildan fazla aradan sonra kalitsal
bagcilik-sarapeilik gelenegini yeniden hayata ge¢irmeye karar veren iki kardesin ve babalarinin hikdyesini dinleyebilecek-
siniz. Saraphane, Shishmanovo koyti yakinlarinda damla sulama olmadan kumlu kil, hafif tagh topraklarda 240 dekarlik
kendi tiziim baglarina sahiptir. Amag, yabani maya ile fermantasyon uygulayarak teruar-zanaat yontemiyle saraplar tiretme-
ktir. Geng Merlot sarabinin asil bir maksadi vardir — (satist vasitasiyla Kral Kartali varliginin korunmasi projesini destekl-
emektedir).

Saraphane, Syrah, Merlot, Caberne Franc, Chardonnay, Tamyanka ve Rubin cesitlerinden saraplar imal eder.
Saraphane, sembolik saraplardan biri olan Tamyanka {izlim ¢esidinin yeniden canlandirilmasinda énemli bir yere sahiptir.

Bu giizergadhin tglincti duragi, ilk saraphanenin yaninda bulunan bolgesel sise sarap mahzenidir. Bu sise sarap
mahzeni, bolgedeki tiim Ureticilerden saraplar sunar ve Harmanl ¢evresinde tur yapmak igin baska bir zamaninz yoksa
burada, Sakar Dagi civarinda iiretilen saraplarin stili ve ¢ok cesitliligi hakkinda tam bilgi sahibi olabilirsiniz. Sarap
tadimina, bolgeye has siit spesiyalitesi — katik peynirinin yani sira gozlemenin Harmanli ¢esidi - sacta hazirlanan peynirli
hamur yemegi eslik etmektedir.

Projeye, Interreg — IPA Bulgaristan — Tiirkiye SOI Progranu araciigiyla Avrupa Birligi
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" Harmanli — Garbaviyat Most (Kambur Koprii)
#° Harmanli - Kervansaray
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Sarap Giizergahi Via Diagonalis — 3 tesis
Bu giizergahtaki tesisler:

Tesis A — Turun baslangict — Harmanli sehri merkezi

Tesis B —41.920487, 26.136227, 6460 Kolarovo (irtibat: +359 89 551 8688)

Tesis C—41.9722789, 26.0014766, 6450 Harmanli, ul. Neofit Rilski 62, +359 89 339 2573
Tesis D —41.9473861,25.9110403,+359 88 867 8878

Tesis E — (10 kisiden fazla grup i¢in) +359 88 867 8878

Giizergah:

Harmanli’den “B” tesisine kadar — 10 km
“B” tesisinden “C” tesisine kadar — 3 km
“C” tesisinden “D” tesisine kadar — 80 m
“D” tesisinden “E” tesisine kadar — 140 m
Glavan koyiindeki saraphane ve otel
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Giizergahin Tarifi:

Bu giizergaha antik Roma yolu Via Diagonalis adini verdik. Bu yol, Roma imparatorlugunun tamamim batidan
doguya gecen, Roma'y1 Bizans, daha sonra Konstantinopolis ile baglayan ve Avrupa'nin Kii¢iik Asya ve Orta Dogu ile ana
baglantisinin gergeklestigi ana yollardan biridir.

Harmanli ilgesinde bu yolun sadece izleri degil, Branitsa kdyii ve Ovcharovo kdyli arazisinde birka¢ metrelik yolun
biitiin kisimlart kalmistir. Bu koylere ulasmadan kisa bir siire once, kendinizi bélgede en biiyiik olan - Kolarovski tizlim
baginda bulacaksiniz. Burada, Bulgaristan'daki en eski, yaklasik 40-50 senelik Merlot {iziimii baglar1 bulunmaktadir

Kolarovo koytinde, biiyiik Kolarovski tiziim baginin bir pargasi olan 150 dekarlik mitkemmel bakimli, Cabernet Sauvi-
gnon, Cabernet Franc, Syrah, Petit Verdot ve Malbec ¢esitlerinden tiziim baglari ve Merlot ¢esidinden 50 dekarlik, 40
senelik {iziim bagina sahip saraphane bulunmaktadir. Saraphane, 12 ila 18 ay arasinda mege fi¢ilarda yillandirilan tek cesit
izlim saraplar tretmektedir ve bunlar, Sakar Dag1 ¢evresine 6zgii belirgin karakter ve yapida olan sert saraplari bilenler
tarafindan tercih edilmektedir. .
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Bu giizergahtaki ikinci saraphane, Malkata Zvezda (kiigiik y1ldiz) denilen bir yerde bulunmaktadir — biri, "Via Diago-
nalis" olan eski Roma ticaret yollarinin kavsagidir, Gelenek, yiizyillar boyunca bu yerin adint korumus ve bugiin bile
saraphanenin oniinde bes oklu ve yildiz seklinde bir kavsak bulunmaktadir. Terk edilmis eski mandira, bugiin Merlot,
Cabernet Sauvignon, Syrah (160 dekar kendi iiziim baglar1) ve beyaz saraplardan - Sauvignon Blanc ve Chardonnay
saraplar1 treten bir kargir bina olarak tamamen yeniden insa edilmistir. Saraplar, aile geleneklerine modern teknolojiyi
getiren geng bir teknoloji uzmaninin eseridir.

Projeye, Interreg — IPA Bulgaristan — Tiirkiye SOI Progranu araciigiyla Avrupa Birligi @%
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Bu giizergahtaki li¢lincii saraphane, bolgedeki en eski sarap imalathanesidir. Sahiplerinin baglangicta sofralik liziim
yetistirmek amaciyla, yatirim yaparak ve dikerek 2000 yilinda kendi iiziim baglarmi olusturmuslardir. Baglar, etkileyici bir
cesitlilik ile Meri¢ Nehri boyunca Sakar Daginin giineybati yamaclarinda yer almaktadir: Merlot, Cabernet Sauvignon,

Cabernet Franc, Mavrud, Rubin, Syrah, Melnik 55 ve Pinonoir ve beyaz Chardonnay, Traminer, Sauvignon Blanc,
Viognier, Semillon, Tamyanka.

Bu saraphane, organik {iziim yetistiriciliginde ve organik sarap iiretiminde de onciidiir.
Otel kism1 olacak yeni ve modern bir tesis inga edilecektir.

Projeye, Interreg — IPA Bulgaristan — Tiirkiye SOI Progranu araciigiyla Avrupa Birligi
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Daha biiyiik bir grup iseniz ¢cok yakinda bulunan bagka bir saraphaneyi ziyaret edebilirsiniz. Bu saraphane, erken
Bizans doneminden kalma "Kastra Rubra" (Kizil Kale) kalesinin kazilarmdan esinlenerek kurulmustur. Giiney Sakar Dag1
cevresinde arkeolojik kazilar sirasinda 2007 yilinda kesfedilmigtir. Kale, Biiyiik Capraz Yolu (Via Diagonalis) yolunda
seyahat eden insanlar i¢in bir sigmakmig. Hemen hemen tiim saraplar, Merlot, Cabernet Sauvignon, Rubin ve Mavrud
¢egitleri arasindan titiz bir karisimdir, ancak hepsinin 6ziinde her zaman Merlot vardir. Beyaz saraplardan agirlikli olanlar
Chardonnay ve Sauvignon Blanc'tir.

Projeye, Interreg — IPA Bulgaristan — Tiirkiye SOI Progranu aracihgiyla Avrupa Birligi @1&7
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Not: Sarap turu bir giin icinde gerceklestirilebilir; ciinkii Saraphaneler birbirinden sadece birkac kilometre

uzakliktadur.
Projeye, Interreg — IPA Bulgaristan — Tiirkive SOI Program araciligiya Avrupa Birligi
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Bu bélgedeki sarap tesislerinin gezisi iki giine ayrilabilir ve Glavan kdyiindeki otel-saraphanede konaklanabilinir.
Otel, restoran ve dinlenme merkezine sahip olan butiksi saraphane tesisi pitoresk Sakar Daginda bulunmaktadir. Konuklar,
dogadaki mahremiyetin yani stra saraphaneyi ziyaret edebilir ve saraphanenin baglarindan (150 dekar) sarap tadimi yapa-
bilir.

Projeye, Interreg— IPA Bulgaristan — Tiirkiye SOI Progranu araciigiyla Avrupa Birligi @?9
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Ovcharovo koyii — Menhir Chuchul Kamak

Cherepovo kdyii — Dolmen

Izvorovo kéyl - Kastra Rubra kalesi

Hlyabovo kdyii - “Kamenna Mogila” (tas mezar) kaya tapinagi
Glavan koyl - Balzena kalesi

Bu giizergiaha bagh diger goriilecek yerler:

Projeye, Interreg — IPA Bulgaristan — Tiirkiye SOI Progranu araciigiyla Avrupa Birligi
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Bu giizergihtaki tesisler:

Tesis A —ul. Kosta Andreev 8, 6450 Harmanli, +359 88 888 7934
Tesis B - 41°55'29.9"N 25°55'11.7"E, +359 88 856 64 38
Tesis C - 41.9722789,26.0014766, +359 89 851 1939
Tesis D —41.9682124,26.0215845, + 359 89 361 0082

Giizergah:
“A” tesisinden “B” tesisine kadar — 60 m
“B” tesisinden “C” tesisine kadar — 10 km
“C” tesisinden “D” tesisine kadar — 3 km
“D” tesisinden Harmanli sehrine kadar — 13 km

Projeye, Interreg — IPA Bulgaristan — Tiirkiye SOI Progranu araciigiyla Avrupa Birligi
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Giizergihin Tarifi:

Bu sarap turu, geleneksel olarak "Na Harmana" (Harmanda) festivalinde (Eyliil ayinin ikinci hafta sonu) diizenlenir.
Tadim igin 4 saraphaneden 4 sarap cesidi sunulur. Ayrica "Ekstrem" (Asir1) olarak da bilinmektedir; ¢linkii bir giinde
gergeklesir ve yasanti birgok duygu, mitkkemmel sarap ve genellikle konuksever sarap {ireticileri tarafindan hazirlanan siir-
prizlerle doludur. Onceden ayarlanmak suretiyle herhangi bir zamanda gerceklestirilebilir.

Bu sarap turu sirasinda 3 farklh stilde 3 Bulgar sarap g¢esidini; iki tireticiden Tamyanka ¢esidinin beyaz saraplarini;
Pamid ¢esidinden roze ve Mavrud ¢esidinden agir kirmizi sarabi deneyebilirsiniz. Buna ek olarak, bu tur Syrah, Merlot,
Cabernet Sauvignon, Chardonnay ve tabii ki yerel mezelerin tadimini igerir.

Projeye, Interreg — IPA Bulgaristan — Tiirkiye SOI Progranu araciigiyla Avrupa Birligi @%
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Bu giizergiha bagh diger goriilecek yerler:

Harmanli sehri — “T"spbaBust Moct” (kambur kdprii)
~ Harmanli sehri - Kervansaray
awrEY T Izvorovo koyii - Kastra Rubra kalesi

4 Bulgaristan — Tiirkiye SOI Progranu araciigiyla Avrupa Birligi S
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3. Teruar ve Uziim Baglan

Uziim baglar1, Meri¢ Nehri vadisinde Sakar Daginin giiney yamaglarinda yer almaktadir. Konumlari giiney, giineybati
ve glineydoguya dogrudur. Nehir vadisi ve kirik dag rélyefi, belirli 6zelliklere sahip ve 6zel saraplar veren farkh mikro ara-
zilerden olusturur.

Boélgenin iklimi, iliman kislari, erken ilkbahari, sicak ve kurak yazlari ve uzun sicak sonbaharlari ile Kitasal-Akdeniz
iklimidir. Sakar Dagi ile Dogu Rodop Dag1 arasinda olusan kendine 6zgili hava koridoru, bolgedeki {iztim baglarinin olumlu
gelisimi i¢in 6nemli bir 6n kosuldur.

Bolgedeki topraklar, diisiik ila orta kaya igerigine sahip kahverengi ild kahverengi orman topraklaridir. Topraklarin
iretken tabakasi ¢cok derindir ve yiiksek azot igerir, sicak, nem tutucu ve iyi havalandirmaktadir.

Tiim bu faktorler, yiiksek kaliteli beyaz ve kirmizi {izlim ¢esitlerinin yetistirilmesini destekler ve zengin tatlara sahip
sert saraplar verir. Hem hizli tiiketim i¢in hem de bir sisede 10-15 yila kadar yillandirma potansiyeli olan saraplar tiretilme-
ktedir.
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4. Uziim Cesitleri
Merlot

A Merlot tiziim ¢esidi, Kolarovo koyli ve Giliney
'\ 4 Sakar Dag bolgesi igin semboliktir. Burada, yaslar
\! 40 yildan fazla olan tiziim baglar1 bulunmaktadir.
Merig¢ Nehrinin en giineyindeki iklim ve 6zellikle
toprak kosullari, Merlot {iziimiiniin cesit nite-

liklerinin ifade edilmesi i¢in elverislidir.

Merlot tiziimii ¢esidinin saraplari, olgun
kirmizi meyvelerin aromalarina zengin, yogun
ve yumusak govdeli, yiiksek alkollii olup
genellikle mese ficilarda yillandirilir. Taneler
sezilebilir ve yapilar kadifemsi ve hassastir.
Rengi orta yogunlukta yakut rengindedir.
Saraplarin aroma profili, siyah kiraz,
bogiirtlen, yaban mersini, dut, incir,
biberiye ve nane, eski saraplarda ise erikle
de  karakterizedir. Mese  iginde
yillandirma, Merlot sarabinda kahve,
vanilya ve duman kokusu gelistirir.
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Syrah

Son 10 yildan beri bdlgenin diger sembolii
Syrah {iziim ¢esididir. Bu ¢esit, Harmanli ¢evresin-
deki sarap dreticileri tarafindan yegane basariyla
yetistirilmektedir. Buradaki geleneksel sarap stili,
kat1 renkli, topraksi tonlari ile yogun sulu meyve
aromali ve baharat aksanlidir. Sarabin gdvdesi

yogundur ve taneler giiclii, fakat yumusaktir.
\ Saraplar, genellikle yeni Fransiz veya
Bulgar mese figilarinda yillandirihir. Bélgedeki

i -
bu ¢esit en iyi saraplardan bazilar 10-15 yillik
yillandirilma potansiyeline sahiptir.
.
‘ 1

5
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Cabernet Franc

Caberne Franc, karigimlarin bir parcasi olarak
daha yaygin olmasina ragmen, Giiney Sakar'da
giderek daha fazla kendi basina ortaya
¢tkmaktadir. Bazi {ireticilere gére bu ¢esit,
bolgenin yeni amblemi olma potansiyeline
sahiptir.
Saraplar, orta yogunlukta, yakut renginde,
kirmizi meyve, bazen bitki ve baharat
aromalariyla karakterize edilir, olgun saraplar
ise duman, av, recel, tost aromalar1 gelistirir.
Caberne Franc iiziimiinden mitkemmel
rozeler de yapilmaktadir.
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Cabernet Sauvignon

En yaygin iiziim ¢esitlerinden biri olan Cabernet
Sauvignon Sakar dagi bélgesini de atlamamistir. Bu
izlim ¢esidinin iyi olgunlagmasi i¢in uzun ve sicak
mevsim gereklidir. Bu nedenle, Kitasal Akdeniz
iklimi, sicak yazlari ve uzun sonbaharlari ile
yiiksek kaliteli Cabernet Sauvignon tziimlerinin
yetistirilmesi igin idealdir.

Genellikle Merlot ve Cabernet Franc ile
birlikte iist diizey karisik saraplarda Cabernet
Sauvignon cesidini buluruz. Iyi tammlanmis
tanelerle, karistimin yapisini olusturur ve

aromatik profilini tamamlar.

Cabernet Sauvignon sarabi, kendi basina
oldugunda, gii¢lii bir gbvde, iyi tazelik ve
tanen yapisi ve belirgin siyah kiraz ve
bogiirtlen regeli aromalar ile karakterize-

dir. Soguk yillarda nane ve sedir agaci
gibi aromalar da gelisir.
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Beyaz Cesitler
{_ | A Ges
i \ Harmanl bolgesi esas olarak kirmizi saraplarla
- baglantilidir. Daha yiiksek paya sahip beyaz cesitler

arasinda Chardonnay, Viognier ve yerel Tamyanka
r "_ 5 cesidi vardir.

' Tamyanka {iziimii beyaz cesittir ve bugiin,
Sakar civarlarinda ronesanssimi yasamaktadir.
Gegen ylizyilin 70'lerinde Merlot'a olan artan
talep nedeniyle unutulan ve hatta neredeyse
tamamen yok olan cesit, simdi bolgedeki
hemen hemen her saraphane tarafindan
tretilmektedir. Narenciye, bahar cicekleri,
taze otlar ve sifal otlarin yogun aromasi ile
karakterizedir. Asitler ilimlidir, gdvdesi ise
orta ve yogun meyve tadi ve ¢icek
aromalidir. Bu sarap, figilarda
villandirmak i¢in uygun degildir, ancak
sisede iyi olgunlasir ve 3-4 yila kadar

potansiyeli vardir.
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Peynir ve Sarap. Nasil Kaynastirilmah?
Sarap ve peynir kombinasyonu neredeyse bir gastronoml kiiltiine yiikseltilmistir. Her iki {irlin{in ¢ok gesitli stil ve
menseleri, bu kombinasyonu daha da heyecan verici ve sasirtici kilar.
Sarap stiline gére en bilinen peynirlerin bazilari ile 6rnekler ve bunun Harmanh bolgesindeki 6megi:

o

i Peynir Cesidi Sarap Stili Harmanli Bélgesindeki
Saraplarla Ormek
Cheddar Agir  beyaz, rozeler, geng| Chardonnay, Syrah  roze, | -
s kirmiz1 saraplar Mavrud roze, geng Merlot %
WL i
Gorgonzola Tath beyaz saraplar Tamyanka tath sarap
Brie Agir kirmizi sarap Syrah Reserve
Mavi peynir Tatl: aromatik beyaz sarap Tamyanka tath sarap
Kegi peyniri Aromatik beyaz sarap Tamyanka, Vionie,
Camembert Agir kirmizi sarap Syrah Reserve, Cabernet
Sauvignon
; Mozzarella veya | Taze beyaz saraplar veyarozeler | Tamyanka, Pamid roze
iy taze peynir
Xeip Gauda Agir beyaz, rozeler veya geng | Chardonnay, Syrah  roze,
e i kirmiz: saraplar Mavrud roze, geng Merlot
= Esam Taze beyaz saraplar Muskat
Y, V.-!"'
ey Feta Agir  beyaz, gen¢ kirmizi, | Chardonnay, gen¢ Merlot,
£ N yillandirilmig kirmiza saraplar Cabernet Franc Reserve
Nag 7 ‘v A
gﬁ " Projeye, Interveg = IPA Bu tan — Tiirkiye SOI Progranu aracthgyla Avrupa Birligi
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YIILLAR iCINDE EDIRNE-KESAN

Edirne ili, bircok medeniyete ev sahipligi yapmis bir yerdir. Edirne sehri, 92 yil boyunca Osmanli Devleti’ne baskentlik
yapmistir. Tarihi, Traklar zamanma kadar uzanmaktadir. Ug nehir burada birlesmektedir.

Edirne, diinyanin en &nemli sehirlerinden biri olan ve Avrupa ile Asya arasindaki baglantiy1 saglayan istanbul'a
yakindir.

Turkiye ekonomisinde nemli bir yere sahip olan Corlu sehrine de yakindir. Lilleburgaz sehrine oldugu gibi, imalat
isletmelerinin yogun oldugu bu sanayi bolgelerine yakinhgi da Edirne'nin 6nemini artirmaktadir.

Edirne’de UNESCO tarafindan Diinya Kiiltiir Mirasi olarak kabul edilen Selimiye Camii'den baska, farkh kiiltiirlere ait
sinagoglar ve kiliseler de bulunmaktadir. Edirne, M.O.'den beri 6nemli cografi, kiiltiirel ve tarihi 6neme sahiptir ve cesitli
medeniyetlerin ve toplumlarin kurucusudur. Burada yasayan insanlarin yasam bigimi, bolge geleneklerini sekillendirmis ve
giiniimiize kadar hayatta kalan yemek kiltiiriinti gelistirmistir. Edirne, tarihi zenginligi, cografi konumu, mimarisi, ¢esitli
sanatlar1 ve mutfagi ile marka degere sahip potansiyeller barindirmaktadir.

Edirne'nin ekonomisi, ylizyillardir tarim ve hayvanciliga dayanmaktadir. Trakya bolgesinde siit ve siit tirlinleri tiretimi
6nem kazanmaktadir; ¢iinkii bolge otlayan hayvan yetistirmek i¢in uygundur. Niifus, koyun ve sigir yetistiriciligi gibi mera
yetistiriciligi ile de ilgilenmektedir. Gecmiste de, Trakya bolgesinde siit ve siit {irtinlerinin zanaatkarlar tarafindan tiretildigi
bilinmektedir.

Devlet, buiylik toprak ve hayvan sahiplerini ve girisimcileri siit tiriinleri tiretmeye tesvik etmektedir ve boylece siit
tiretimi bolge genelinde yaygin hale gelmektedir.

Kesan sehri, Bizans ve Osmanl Imparatorlugu doneminde kiiltiirlerin gegisinde koprii gorevi gormiistiir. Antik
caglarda bu bolgeye "Zorlanis" adi verilmis. Kaynaklardan anlasildigina gore bu ad, buraya ilk kez yerlesen kabileler

o Ry
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Marmara'ya 6zgii iklim karakteristigi, bolgede tarim yapilmasina ve bélge ekonomisinde ilk sirada yer almasina olanak
tanmimaktadir. Bugday, ay¢icegi ve arpa igin, tarim sulama tesisleri sayesinde sebze ve meyve, balik, seker pancari tiretimi
de artmaktadir. Seracilik ve bagcilik alanindaki gelistirmeler de kaydedilmeye degerdir. Domates, biber, kabak, patlican ve
elma, armut, badem, erik ve seftali gibi meyveler en ¢ok yetistirilen {ir{inler arasindadir.

Kesan'm dnemini daha da arttiran diger 6zellikler ise Saros Korfezi, Trakya ve Ege Denizi'nin ormanlar ve kiyilaridir.
Yiizlerce bitki tiirti ve 40'tan fazla hayvan tiirti ile Koru Daglar1 bir oksijen rezervuaridir, Saros Korfezi ise bolgesel turizmin
gelismesi i¢in firsat sunmaktadir.

Kesan cografi konum olarak 6zel bir yerde yer almaktadir. Ulasim agisindan bélgede, Tekirdag, Istanbul ve Edirne
ulasim aglarina sahiptir. Kesan ekonomisinde hayvancilik 6nemli bir role sahiptir. Hayvan yemi ve hayvan irklarinin
gelisimini saglayan uygulamalara paralel olarak gelistirilen siit tiretimi, sektdrde 6zel bir yere sahiptir.

Bu gercege dayanarak, siit hayvanlarinin yaygin olarak yetistirildigi Kesan, siit ve siit tiriinleri piyasasi i¢in de dnemli
bir P an31yele sahiptir. Slglr ve koyunlarin birlikte yetistirilmesi nedeniyle, farkli peymr tiirleri iireten ve yenilerini yaratan

{ 'daki birgok mandira, @inlii Edirne peynirinin ¢nemli firetim pren51pler1ne pgorc.

_
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EDIRNE-KESAN BEYAZ PEYNIRI

Edirne peynirinin bilylik bir kismi Edirne’de tretilmektedir.

Edirne — Kesan bolgesi kendi peyniri ile tnludiir. Tiirkiye’de tretilen peynirlerin yarist Edirne — Kesan bolgesindeki
biiytik peynir tireticileri tarafindan gergeklestirilmektedir.

Trakya ve ozellikle Edirne — Kesan bolgesi, temiz hava ile karakterizedir ve siit hayvanlari otlatmak icin gecis yesil
alanlara sahiptir. Bolgede cok sayidaki aromatik bitki ve sifali bitkiler, Edirne peynirini tat, koku ve kivam bakimindan farkl
kilar.

Beyaz peynirin yapiminda katki maddeleri kullanilmaz, tretim siireci ise 19. yiizyilin geleneksel yontemleriyle
gergeklesir.

Edirne peyniri, bolgedeki siitiin bol ve yiiksek kaliteli oldugu ve islenmis bu siitiin, uzun bir raf dmriine sahip olmasi
sebebi ile bu sektdrde itibarini tam yagh ve lezzetli olarak kabul ettirmis bulunmaktadir. Edirne'de beyaz peynir yapmanin
siradist yontemi: Siit ilk 6nce 70 dereceye kadar kaynatilir. 30 dereceye kadar sogutulur ve mayalanir. Mayalanma sicakligi
hava kosullarina bagh olarak degisir. 1,5 saat sonra siizme peynir elde edilir. Preslenir ve siiziilmesi i¢in beklenir. Bu islem
yaklasik 3,5 saat siirer, bundan sonra salamurali formlara yerlestirilip 6zel kalayh teneke igine yerles‘urlhr Sogutulur. 45
gilinde olgunlasir ve satisa sunulur. "R

- 4

Edirne peynirinin nitelikleri: . A Q1
2! 4 |,
Edirne peyniri bir ¢esit siit ile yapilir. Oncelikle inek siitii tercih edilir ve koyun veya kegi Siitii ile kanstifilmaz. Siit, mev-

simlere gore farkli besin degerleri igerir. Ornegin, inek siitiintin besin degetleri (protein, kalsiyum, yag'vb.) May1s veya Kasm
aylarina kiyasla degerleri farklidir. Bu boyledlr clinkii bitki ortusti farkhlasir, Stit hayvanlarinin dogal ‘bitki orttistiniin
deglskenhgme gore beslenmesi, liretilen peynirin de farkli degerlere sahip olacagini garanti ederi.Bu nedenle, Edlrgg beyaz
peyniri, yil i¢inde farkli aylarin karakteristik 6zelliklerine ve aromasina sahiptir. Bu selﬂlde ElegLe peymrl mﬁkemmel
lezzete sahip trlinler arasinda yer almaktadir. I’ -

Olgunlasma islemini tamamlamis peynir, hava ile ilk temastan sonrakl 3ay 1g:1nde ttfkeﬂlmehdw Edirne peyniri gunun
her 6Ziiniinde zevkle tiiketilir. o Ny \; o ‘_

W
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Gegmiste insanlar peynire biiyiik dnem vermislerdir. Babil'de asalet yiyecegi olarak kabul edilmis ve o zamanki medeni-
yetin ve insanlarin zenginlik sembolii olmustur. Peynir {iretimi Osmanli Imparatorlugu'nda da énem kazanmistir. Bu, beyaz
peynir, kasar peyniri ve ¢edar peynirini igerir.

Cesitli kaynaklara gore, dinyada 1.000 ild 4.000 cesit peynir oldugu tahmin edilmektedir. Hammadde sadece siit
olmasina ragmen, bu kadar ¢ok peynir ¢esidinin nedeni, siit tipi, isleme yontemi, yag igerigi, kullanilan maya, depolama
yontemi, olgunlasma islemi ve kosullari, tuzlama sekli gibi {iretim teknolojilerindeki farkliliklardir.

Kesan bolgesinde faaliyet gosteren peynir tireticileri, inek, koyun ve kegi siitiinden yapilan dogal beyaz peynir tiretiminde
olduk¢a uzmanlasmistir. Ayrica, eski ve yeni ¢cedar peyniri, yogurt, ayran, tereyagi, kaymak, eksimik ve mozzarella peyniri
tiretilmektedir.

Siit ve siit tirtinlerinin insanlar i¢cin ¢ok dnemli ve degerli oldugu Edirme-Kesan bolgesinde, beyaz peynir isletmeleri gele-
neksel tiretimlerine devam etmektedirler.

Beyaz Edirne peyniri, alternatif turizm kapsamina alindiktan sonra kiiltiir, sanat, ticaret ve dogal kaynaklara dayali i¢ ige
bir turist {irlinti olarak ortaya ¢ikmaktadir. Kesan bolgesinde iiretilen Edirne beyaz peyniri, Bulgaristan'in Harmanli bolg
icin sarap gibi diger turistik triinlere alternatif veya ek olarak giderek daha da onemli hale gelmektedir.

Edirne peyniri, alternatif turizmin bir bileseni olarak, doga ve kiiltiirel mirasin korunmasina iliskin ve destinasyon
istikrarli pazarlanmasi agisindan katma deger yaratabilen bir gastronomik turizm triintidiir.

stitii karigtirilarak yapilan tam yagl beyaz peynirdir.
Mandiralarin birgok farkli tipte peynir tiretmesine ragmen, Kesan'da en yaygin peynir tam yagh olup, soguk havada en az
6-8 ay muhafaza edilebilir.
Peynir iiretiminde en biiyiik hammadde siittiir ve siitiin tedariki 3 sekilde gergeklestil
bolgedeki kooperatifler, birlikler veya ciftliklerden saglanan tedarikler.
Kesan bolgesinde peynir iireten mandiralar, hem Kisa zin€ir slirecinin saglanmasi
syonu agisindan diger bolgelere gore daha iyi durumdadir.
2019 yih itibari Trakya bélgesinde peynir, slizme peynir, tereyagi, yogurt, ayran, kayma
mandira bulunmaktadir. Edlrne 111nde aklasik 10-15 peynir tiretim sirketi vardir.

@% " : PA Bulgaristan — Tiirkiye SOI Progranu araciigyla Avrup
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Turkiye'deki mandiralar, Kesan bslgesinde elde edilen siitle dogal peynir {iretimi yapmaktadirlar. Bélgenin cografi
kosullari, bitkilerin habitati, hayvanlarin yetistirilme sekli ve uygulanan ¢esitli teknolojik stiregler gibi faktdrler, peynirin
aromast, kokusu ve yapisinin sekillendirilmesi i¢in 6nemlidir. Beyaz peynir yapmak i¢in kullanilan ham veya pastorize siit,
fermantasyon sicakligina getirilir ve mayalanmasi i¢in maya ilave edilir.

Beyaz peynir teknolojisindeki en dnemli unsurlardan biri peynirin gézenekli olup olmadigidir. Cig siitten tretilen
beyaz peynirdeki koliform grubundan mikroorganizmalarin gelisimi, peynirde gozeneklerin olusmasina neden olur ve
slingerimsi bir yapi gelistirir. Buna ragmen, diger patojenik mikroorganizmalar dikkate alindiginda, bu (riinler 8 ay
boyunca salamurada tutulmalidir. Tiirkiye'nin en tinlii beyaz peyniri, tam koyun ve inek siitli karisimi ile yapilan Edirne tipi
peynir olarak bilinir.

Kesan'daki Edime peyniri tim Tirkiye'de bilinmektedir. Piyasadaki beyaz peynirlere yillarca Edirne peyniri
denilmistir. Edirne peyniri, Kesan bolgesinin tam degerli ve yagh siitii ile tinliidiir; ¢linkii siitii bol ve yiiksek kalitelidir,
islenmis siit ise uzun siire soguk havada muhataza edilebilir. Trakya'da gegen asrin 1930 yillarinda yilda ortalama 2.000 ton
beyaz peynir uretildigi bilinmektedir.

Peynir, tereyagi ve stizme peynir gibi sinirli sayida {iriine sahip olan mandiralar, tirtinlerine eski yontem ve teknolojileri
uygulamaktadir. Geleneksel lezzet ve iiretim §zelliklerinden 6diin vermeden, iiretim kapasitesini arttirmak icin de g¢esitli
teknolojiler kullanilmaktadir. Bu geleneksel teknoloji Edirne peynirinin aromasini korumustur.

Bu mandiralarda iiretilen iirtinlere ek olarak mevsim peyniri adi verilen karisik peynir tiretimi de yapilmaktadir. Sigireilig
ve siit Urlinlerini arttirmay1 amaglayan treticiler, ya tiretimi artirmaya yonelik kendi tiretim tesislerini kurar ya da kurmaya
calisirlar. ¢ ‘

Ayrica, ¢ogu sirketin ticiincil nesil treticiler olmasi gergegi, yenilik ve teknolojiye ayak uydurnga potanmyelme sﬂg@
olduklarini gostermektedir. “Y” kusaginin bu tiyeleri, islerini sadeee yerel pazara duyurmakla kafmaylp ayni zametndg, ;!
tirtinlerinin llke ¢apmda tamnmasin saZlamaya gahstlklarml belirtmektedirler. Bu ,ge menm gerg:eklem}gm duru—
munda, Edirne'nin en 6nemli cografi simgesi olan Edirne p@ymrl tilke (;apmda taﬁltllac
Kesan mandiralarinda ayran, kaymak, kefir, mozzarella peyniri, stizme. peynl,r ve tereyagr oz@"ﬁkle de l(las1k beyaz pe}fmr
cesitleri, ¢edar peyniri ve yogurt iiretmektedir. Buna ragmen, bolgede ktail"k beyaz peymir {iretimi-¢ on plana glkmaktadlr

o i* P S
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Mandira sahipleri, trettikleri klasik beyaz peynirlerin, Tiirkiye'nin diger bolgelerindeki ulusal tireticiler tarafindan
tiretilen peynirlerden igerdigi siit miktarindan oldugu gibi tadi bakimindan da ¢ok daha kaliteli oldugunu bildiriyorlar.
En yiiksek kalitede beyaz peynirden 18 kg'lik bir teneke peynir {iretimi i¢in 145 kg siit gerekli oldugu belirtilmektedir.
Edirne'deki beyaz peynir, kayith bir cografi isarete sahiptir. Bolgede sektér tarafindan iiretilen bir {iriinin tescilli bir
cografi isaretinin olmasi gergegi, tirtinlerinin kalitesini ve standardini gostermektedir.

KESAN, MAHMUTKOY PEYNIRIi

Bulgaristan'dan koyun siiriileriyle go¢ eden Rasid Kahya, ilk peynirini yerlestigi Mahmutkoy koyiinde yapmaya
baslad. Ug kusaktir geleneksel olarak iiretilen onun peyniri, teknolojiyi ve dogalligi birlestirmek suretiyle mandirada
yapilmaktadir. Mahmutkdy ve yakin koylerinden toplanan glinliik 20 ton siit isleme kapasitesiyle calisan mandira,
doganin kalbinde, kendi aromasi ve siit ozellikleri ile geleneksel Edirne peyniri tiretmektedir. Ayrica, bu mandirada
tereyagl, slizme peynir, krema peyniri de tiretilmektedir. Urtinler, Tiirk Gida Kanununa uygundur. Kdyiin girisinde
bulunan mandira, kapilarini gelen konuklara agarak cesitli deneyimler sunmaktadir. Mandiranin iirtinleri, Edirne ve
basta Istanbul olmak {izere internet iizerinden de satilmaktadir.
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Projeye, INTERREG — IPA Bulgaristan — Tiirkiye SOI Progranu araciligiya Avrupa Birligi
tarafindan es- finansman seglanmaktadir
« Kullanilan hayvan siitii (inek, koyun, ke¢i) mayalanir ve sagimdan sonra en fazla 1 saat i¢inde peynir haline getirilir.

6 kilogram stitten bir kilogram beyaz peynir tretilir. « Edirne peyniri tam yaghdir. Essiz aromasini ve tadim yagindan
alir.

» Tam yagli koyun siitii isleyen bolge mandirasi, her yil Nisan ayinda agilir ve siitli islemeye baslar. Arza bagh olarak
peynir, bazen olgunlagsmadan piyasaya taze olarak sunulabilir. « Edirne beyaz peyniri, parlak beyaz renktedir.  G6zenek
igermez.

» Salamuradaki olgunlasmasini farkli zamanlarda tamamlar. Kullanilan siite gére ortalama olgunlagma siiresi: inek
siittinden 6 ay, kegi siitiinden 8 ay, koyun siitiinden 12 aydir

asma siireci cok énemlidir. inek siitii peyniri, 6 ay icinde salamuray1 3 kez emer ve serbest birakir.

oy =

asma kosullart ayri (‘Szelliklgr tirir. Peynir, éd‘guk salamurada, 6zel soguk odalarda +4 ild +6
sicaklikta ve yerden belirli bir yiikseklikte unla%mi Farkh siit tiirinden peynir farkli sekilde
b & 'l *

lgunlasma stirasinda siklikla kontrol ﬁﬂﬁ'il’eﬂemeye bagl olarak durumlan yata; ve d ikey
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TRAKYA KASAR PEYNIRi

Trakya kasar peyniri de Kesan'in énemli siit {irlinlerinden biridir. Geleneksel yontemlerle {iretilir. Saf siit, deniz
tuzu, dogal maya kullanilir. Siit 6zel filtrelerden gecirilir ve temizlenir. 32-34 dereceye kadar 1sitilir ve mayalanir. Stit,
siizme peynirine donistigiinde pargalara ayrilir ve siiziiliir. 24 saat boyunca bir konteynirda bekletilir, kabuk elde
edilene kadar los 1sikl1 bir odada tuzlanir.

Bu tuz, peynirin igine niifuz etmez, ancak peynirin kurumasini saglar. Nemi emerek kiif olusturmaya baslar. Son
olarak, 6zel bir yerde kurutulur ve dik olarak paketlenir. Olgun kasar peynirinin paketlenmesinden sonra, %80-85 nemli
ve soguk depoda en az 60 giin bekletilir.

I kg olgun kasar peyniri elde etmek i¢in 12 kg siit kullanilir.
Kesan'da iiretilen olgun Trakya kasar peyniri, kahvaltidan aksam yemegine kadar tercih edilmektedir. Ozellikle

kirmiz1 sarap severler tarafindan tercih edilmektedir. Bu kasar peyniri, farkh stit kullanimi ve olgunlasma siiresi ile
yiiksek bir aromaya sahiptir. Elde edilen tuz tadi ve aromasi, sarapla uyumludur.

Projeye, Interreg— IPA Bulgaristan — Tiirkiye SOI Programu avacthgyla Avrupa Birligi
tarafindan es- finansman saglanmaktady
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GASTRONOMIK TURIZM

Rekabetin siirekli arttigl diinya turizm piyasasinda, tim bolgeler ve destinasyonlar, kendilerini rakiplerinden
farkhlastirmak i¢in kendi {rtinlerini yaratmaya c¢alisirlar. Diger taraftan, yerel mutfaklar ise benzersiz pazarlama
kaynaklaridir. Gastronomik zenginlik, kiiltiirel bir yasanti, kiiltiirel kimlik, iletisim ve paylasim oldugu ve destinasyon
pazarlamasinda dogrudan veya dolayl olarak dikkate alinmasi gereken 6nemli bir faktor oldugu icin ¢ok ¢esitli turistleri
¢ekebilecek bir faktordiir.

Diinya turizmindeki yeni destinasyonlar, deniz, giines ve kum ti¢liistine dayanan turizm bi¢imi cazibesini yitirmeye
basladigi i¢in farkli hedef gruplarma yonelik, rekabetgi ve bélgeye Ozgu strduriilebilir tiriin kombinasyonlari
yaratmahdirlar.

Gastronomi turizmi, yerel mutfaklar sayesinde kiiltiirlerin birbirlerini daha iyi tanimasim saglar. Ayrica, daha aktif
ve eglenceli hizmetler sunan ve turizm kaynaklarinin bol oldugu bir yer, bolge veya lilke, turistlere, memnuniyet
deneyimi, bolgesel misafirperverlik, yerel tretim, Uriin ticaretinin refah1 ve istikrarhiga iliskin ihtiyaclarim
saglamaktadir. .

S ';Q gl v - ....
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Gastronomi turizmi, destinasyon pazarlamasinda onemli bir aractir; ¢iinkii gastronomi turizmi yilda 12 ay
gergeklestirilebilen bir turizm ttriidiir. Bu nedenle destinasyon, ekonomik, sosyokiiltiirel, altyapi ve diger avantajlardan
on iki ay boyunca yararlanabilir. Gastronomi turizmi, "deniz, giines, kum" turizminden yararlanamayan yeni desti-
nasyonlar icin etkili bir alternatiftir.

Gastronomi turizmi, bélgedeki kalkinma ve pazarlama stratejilerinde 6nemli bir yere sahiptir. Gastronomik faaliy-
etlerin destinasyon fizerinde dogrudan veya dolayli etkisi vardir. Oregin, otantik bolgesel aitligi ile destinasyonun
monotonlugunu ve sadeligini énler. Tanitiminda ilgiyi arttirir ve toplumun ekonomik, sosyokiiltiirel gelisimine katkida
bulunur. Gastronomi turizmi, destinasyonun popiilaritesini arttirir, turistler i¢in gozde bir yer yapar. Gastronomi
turizmi, ziyaretgilerink yemek yerlerindeki olumlu yemek deneyimleri ile destinasyonun marka kimliginin
gekillendirilmes_indwﬁemli bir rol oynamaktadir. Destinasyonlar i¢in gii¢lii bir gelir kaynagi olusturur ve destinasyo-
nun rekabet giiclinii artirmak ve istikrarimi saglamak igin énemli bir giice sahiptir.
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Bu Rapor, CCI Numaras1 2014TC1615CB005 olan Inter-
reg-IPA  Bulgaristan-Tiirkive SOI Programiaraciligiyla
Avrupa Birligi destegiyle yapimaktadwr. “Buraporun icerigi
tamamen Harmanl Is Adamlar Dernegi'nin
sorumlulugundadir ve hicbir sekilde Avrupa Birliginin veya
Progranun Yonetim Makanumn ve Ulusal Otoritenin
goriislerini yansutmak icin alintilanamaz”
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